
Diner Spécial
TRUFFES

Prémices de bienvenue

-

L’œuf à la truffe drap noir, lait de poule, ail fermenté, et crème fumée au foin de

Saint Martin de Crau.

-

Pêche du Grau du Roi, foie gras du Gubernat, truffe, cresson de terre et caviar

d’esturgeon de St Guilhem le désert.

-

Gnocchis de pommes de terre truffes et topinambours pluriels, praliné de noix et

noix brûlée.

-

Pigeon des Costières de Nîmes truffé, blettes des halles bio de Vezenobres sauce

Périgourdine et sapin Douglas.

-

Pélardon de la ferme de Bellis, copeaux de truffes et son biscuit.

-

Chocolat de notre artisan chocolatier Alesien Alfonzo, tuber Melanosporum en

textures, champignon du Mas de la Devèze.

-

Mignardises

1 6 5 €  H O R S  V I N S  

Le  S a i n t  Hi l a i r e
R E S T A U R A N T  G A S T R O N O M I Q U E

G W L A D Y S  &  S É B A S T I E N  R A T H  

Un acompte vous sera demandé pour valider votre réservation. Places limitées Hors Bons Cadeaux.

Dimanche 09 février 2025


